
MEHR UMSATZ.  WENIGER KOSTEN.  MEHR ZEIT.

Das digitale Werkzeug
für Ihren Gastronomiebetrieb
Drei Bausteine. Ein System. Aus einer Hand.



Worum es geht
GastrOptima ist ein digitales Werkzeug für Restaurants, Imbisse und Cafés. Es wurde aus der
Praxis heraus entwickelt — von jemandem, der die Abläufe in der Gastronomie kennt,
technisch umgesetzt mit über zehn Jahren IT-Erfahrung.

Die Idee ist einfach: Gastronomen sollen mehr von ihrem Umsatz behalten, ihre Kosten besser
im Blick haben und weniger Zeit mit Papierkram verlieren. Genau dafür gibt es drei Bausteine,
die einzeln oder gemeinsam genutzt werden können.

Jeder Baustein löst ein konkretes Problem. Sie entscheiden, womit Sie starten — und können
jederzeit erweitern.

0 % Keine Provision an Drittanbieter
Sie behalten, was Sie verdienen — bei jeder Bestellung.

3 Bausteine, einzeln buchbar
Basis, Plus oder Premium — Sie wählen.

24 h Reaktionszeit auf Ihre Anfrage
Persönlicher Ansprechpartner statt Warteschleife.



1 Bestellsystem
Mehr Umsatz — ohne Provision

Ihre Gäste bestellen über eine digitale Speisekarte, die Sie selbst pflegen. Preise und
Gerichte ändern Sie in Minuten, ohne Agentur.

Die Bestellung geht direkt als Nachricht über WhatsApp an Ihren Betrieb und erscheint auf
einem Küchen-Tablet mit akustischem Hinweis — nichts geht unter.

Kein Provisionsabzug an Drittanbieter: Von 100 Euro Umsatz bleiben 100 Euro bei Ihnen,
nicht 70.

Ihre Gäste, Ihre Daten, Ihr direkter Draht — nicht der einer fremden Plattform.



2 Kosten-Check
Weniger Kosten — durch Rechnungsprüfung

Wir sehen uns Ihre Eingangsrechnungen und Wareneinkäufe strukturiert an und decken auf,
wo Preise leise gestiegen sind.

Kleine Änderungen fallen im Alltag kaum auf — drei Cent pro Portion sind bei 40.000
Portionen im Jahr eine spürbare Summe.

Sie bekommen die Ergebnisse verständlich aufbereitet und entscheiden selbst, was Sie
damit tun.



3 Belegvorbereitung
Mehr Zeit — für das Wesentliche

Wir sortieren und bereiten Ihre Belege so auf, dass sie geordnet an Ihren Steuerberater
übergeben werden können.

Aus einem ganzen Abend am Papierstapel werden zehn Minuten. Der Schuhkarton bleibt
zu.

Wichtig und klar: Wir übernehmen die Vorbereitung — keine Buchführung und keine
Steuerberatung.



Pakete

Basis
Baustein 1 — Bestellsystem

Plus
Baustein 1 + 2 — Bestellsystem und Kosten-Check

Premium
Baustein 1 + 2 + 3 — das komplette System

Sprechen Sie uns an.
Ein unverbindliches Erstgespräch kostet Sie nichts.

Web:  gastroptima.de
E-Mail:  info@gastroptima.de
Instagram:  @gastro_optima
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